Vino tinto

Ribera del Duero
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100% Tempranillo (Tinto fino)

Parcela ecolégica y singular en Tubilla del Lago a
930 m de altitud, denominada “Fuentelirio” y
plantada en 1.930. Minimo laboreo
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Vendimia manual en cajas

Vendimia tardia cuando el raspon esta lignificado.
Racimos enteros en depdsito abierto con pisado
manual.

Maceracion tipo infusion durante 42 dias y
fermentacion con levaduras indigenas.

15 meses en barricas de roble francés de 400 litros,
dos nuevas y dos de segundo uso, con battonage
cada quince dias.

Sin estabilizar por frio.
1.933 botellas de 0,75 | y 100 botellas de 1,50 |
14,80% Vol.
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NOTA DE CATA

Intensidad de color alta con matices azulados.

Nariz de frutillos y flores azules con un intenso
fondo mineral y empireumatico que le presta
los suelos y las sales minerales del raspén.

Ataque fresco en un vino con tensién y energia
que tiene un final eterno.

Vino con mucho potencial de evolucién en botella.

PREMIOS / RECONOCIMIENTOS

95 puntos Anada 2022
94 puntos Anada 2019
94 puntos Anada 2016
91 puntos Anada 2016
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