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Ribera del Duero 

           Añada 2015 

                 Variedad 
100% Tempranillo (Tinto fino) 

 
 
 
 
 

 
bodegas 

            Viñedo 
Ecológico de clones seleccionados de Ribera del 
Duero. Mínimo laboreo y prácticas biodinámicas. 
Suelos calizos con piedras a 930 m de altitud en 
Gumiel de Mercado. Producciones limitadas a 4.000 
kg/ha. (www.martamate.com/viñedo)  
Vendimia manual en cajas 
 

Elaboración 
Selección de bayas “una a una” de forma manual y 
maceración durante 19 días en depósitos de 
hormigón  de 7.000 litros. Fermentación maloláctica 
en barrica. 
 

Crianza 
22 meses en 8 barricas nuevas de 300 l de roble francés 
y 12 meses de ensamblaje final en un foudre de 2.380 l. 

Embotellado 
Sin estabilizar por frío. 

Producción limitada 
2.900 botellas de 0,75 l y 80 magnums 

Alcohol 
14,30% Vol. 

Acidez total 
5,20 g/l 

 
 
  NOTA DE CATA 

Vino de capa muy alta de color rojo picota. 
En nariz aromas muy intensos de fruta negra, flores 
azules, incienso y carácter balsámico. Aromas que 
van cambiando en función de la aireación y 
temperatura, apareciendo también anís estrellado, 
lavanda y regaliz. Boca larga y sabrosa con un ataque 
dulce, volumen controlado y sensaciones táctiles 
suaves y elegantes con un largo recuerdo por su buena 
acidez. 
El vino más clásico de Bodegas Marta Maté 
donde destaca la naturalidad de la uva y su 
exclusiva selección. 

 
 

PREMIOS / RECONOCIMIENTOS 
The Wine Advocate (USA Robert Parker)/ 95 puntos 
2008 
The Wine Advocate (USA Robert Parker)/ 92+ puntos 
2010 
Tim Atkin / 93 puntos Añada 2015 

 
 

   
Bodegas Marta Maté 
Camino de Caleruega s/n  
09453 Tubilla del Lago (Burgos - Spain) 

Tel +34 947 613 924  / Móvil +34 629 636 506 
bodega@martamate.com / www.martamate.com 
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